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Restauracja Patacowa

Palace Restaurant

Sniadania / Breakfast

Poniedziatek — Niedziela 7:00 - 10:00
Monday — Sunday 7:00 —10:00

Godziny otwarcia / Opening fours:
Niedziela - Czwartek 12:00 - 22:00
Sunday — Thursday 12:00 — 22:00

Pigtek — Sobota 12:00 — 23:00
Friday — Saturday 12:00 — 23:00
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?rzystafwléi Zimne / Cold Appetizers

Duo Sledzia matias, ziemniaky, Ronfitura cebulowa, pieczony burak, Smietana
szczypiorkowa, pumpernikiel
Duo herring matias, potatoes, onion jam, baked beetroot, chive cream, pumpernickel
(ryba, gluten, mleRo, jajka / fish, gluten, milk, eggs)
2204 /45 BLN

Tatar z sezonowanej wofowiny, marynowane opieriki, cebula szalotRg, Rapary, ogorek,
Riszony, musztarda, Z6€tRo, masto, chleb razowy
Seasoned beef tartare, marinated mushrooms, shallots, capers, pickled cucumber, mustard, eqq yolR, butter,
wholemeal bread
(mleko, gluten, jajRa / milk, gluten, eggs)
2504 /59 PLN

Carpaccio z Japotiskiej marmurRowej poledwicy Wagyu - aksamitne plastry z najlepszej
wofowej poledwicy, oliwa truflowa, pfatki sera bursztyn, rukola, Rapary,
oliwa truflowa, winegret
Carpaccio of Japanese Marbled Wagyu Tenderloin - velvety slices of prime beef tenderloin, truffle oil, amber
cheese flakes, arugula, capers, truffle oil, vinaigrette
(mleRo, gluten / milk, gluten)

120g / 120 PLN

Powyzej 6 0566 doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



Czarny Kawior / Black Siberian Sturgeon Caviar

Czarny Kawior 4* z Jesiotra Syberyjskiego na lodzie - 30y, bliny, Rwasna Smietana,
Z6ftko, biatke, szczypior
Black Siberian Sturgeon Caviar 4* on ice - 30yg, blinis, sour cream, egy, chives
(gluten, mleko, jajka, ryby / gluten, milk, eggs, fish)
2104 /260 PLN

Czarny Kawior 6* z Jesiotra Syberyjskiego na lodzie - 30g, bliny, Rwasna Smietana,
Z6ttko, biatko, szczypior
Black Siberian Sturgeon Caviar 6* on ice - 30y, blinis, sour cream, egg, chives
(gluten, mleko, jajRa, ryby / gluten, milk, eggs, fish)
210 g /390 PLN

* Czarny Kawior 4 GwiazdRowy ma Srednice ziarna 2,4-2,6mm
* Czarny Kawior 6 GwiazdRowy ma srednice ziarna wigkszq niz 2,7mm, pozyskiwany jest z najstarszych ryb

* Black Siberian Sturgeon Caviar 4 Stars has grain diameter of 2,4-2,6 mm
* Black Siberian Sturgeon Caviar 6 Stars has grain diameter bigger than 2,7 mm, obtained from oldest fish

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



@rzystawki Gorgce / Warm Appetizers

Smazone RrewetRi RrolewsKie, sos maslany z chilli, grzanka czosnkRowa, bukiet ogrodowych
safat, cytryna, pomidor RoRtajlowy

Fried prawns, butter sauce with chili, garlic toast, bouquet of garden salads, lemon, cherry tomato
(gluten, mleko, siarczany, jajka / gluten, milk, sulfites, eqqs)

3004 /79 PLN

Aromatyczny gulasz z grzybow, kfadzione Rluski z aromatem dyni pigmowej, grzanka
Z focaccii z serem gorgonzola
Aromatic mushroom goulash, batter dumplings with butternut squash flavor, crispy seal toast with
gorgonzola cheese

(jajka, mleko, gluten / eggs, milk, gluten)
2204/ 45 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.
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Sataty / Salads

Selekgjonowane sataty podane z grillowanym Rurczakiem i ziarnami sezamu, chrupigce
warzywa, dressing miodowo- musztardowy
Selected lettuces served with grilled chicken and sesame seeds, crunchy vegetables, honey and mustard
dressing
(gluten, mleko, orzechy / gluten, milk, nuts)

3004/ 58 PLN

Satatkg pafacowa, safata rzymska, czerwona cebula, soczysta papryka, jajko Rurze,
awokado, pomidory, mix oliwek, rzodRiewRa, zielony gruntowy ogorek, dressing francuski
Palace salad, romaine lettuce, red onion, fresh juicy pepper, eqq, French dressing, green avocado, tomatoes, a
mix of the best olives, radish, green ground cucumber
(gluten, mleRo, jajka, gorczyca / gluten, milk, eqgs, mustard)

3004 /49 PLN

Sataty ogrodowe 2z wegariskim serem feta, ziarna granatowca, warzywa, suszone pomidory,
pleczony burak w balsamico, oliwa bazyliowa, wegatiska grzankg z hummusem
Garden lettuces with vegan feta cheese, pomegranate seeds, vegetables, dried tomatoes, baked beetroot in
balsamico, basil oil, vegan toast with hummus
(gluten, soja, sezam / gluten, soy, sesame)

3004/ 49 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



Zupy / Soups

Esencjonalny roséf z Rurczakg z recznie robionym makRaronem domowym, jesienne warzywa

Essential broth with chicken the aroma of dried mushrooms, home-made pasta and autumn vegetables
(jajka, mleRo / eqgs, milk)
3004/ 35 PLN

Zurek staropolski na domowym zakwasie pachngcy chrzanem i majerankiem, biata
Kiefbasa, jajko, gryby

Old Polish zurek, fragrant with horseradish and marjoram, white sausage, eggs, mushrooms
(jajka, mleko, gorczyca, ziarna 260z / eggs, milk, mustard, wheat seeds)

3004/ 38 PLN

Barszcz z optetiRgw 1 podgrzybRow brunatnych, warzywa ozime, ziemniaki, Smietana

tymiankowa
Borscht with parrot mushrooms and brown bay bolete, winter vegetables, potatoes, thyme cream

(mleko, gluten /milk, gluten)
3004/ 34 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



Dania gféwne / Main courses
Steki z Japoriskiej Wofowiny Kobe

Wotowina Wagyu , bardziej znana jako Wotowina Kobe , uznawana jest za najlepszq na swiecie.
Drobne niteczki tfuszczu nadajq migsu pigkng marmurkowq strukture, a specyficznym warunkom hodowli migso
zawdzigcza niepowtarzalny smak i aromat, Ktory jest szczegélnie doceniany, nie tylRo przez mifosnikow steRgw.
Dzigki temu wofowina Wagyu uchodzi za najlepszy i jednoczesnie najdrozszy gatunek migsa.

Wagyu beef, better known as Kobe Beef, is considered the best in the world.
Small fat threads give the meat a beautiful marbled structure. The meat owes its unique taste and aroma,
which is particularly appreciated not only by steak lovers, to specific breeding conditions,
Thanks to this, Wagyu beef is considered the best and at the same time the most expensive Rind of meat.

JAPANESE WAGYV RIBEVE Steak,
Klasyka sama w sobie — z najwyzszej Rlasy wofowiny 9+/45
The classic itself - the highest quality beef 9+/45
wyg. wagi 100 g / per 100 g weight / 260 PLN
(gluten, mleko / gluten, milk)

JAPANESE WAGYU TENDERLOIN Steak waga od 200 g / (popularnie znany
Jako poledwica) jest najdelikatniejszym ze steRgw jaki mozna wybraé w naszej
restauracji
Weighing from 200 g / (popularly Rnown as sirloin) is the most delicate steak you can choose in our
restaurant
wyg. wagi 100 g /per 100 g weight / 290 PLN
(Slad glutenu, mleRo / trace of gluten, milk)

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



Steki — USDA Prime Beef Creekstone Farms, Kansas,
Black Angus Beef — GMO free

TENDERLOIN Steak,
delikatny stek wyRrojony 2 najlepszej czesci poledwicy /
a delicate steak cut from the best portion of tenderloin
wyg. wagi 100 g / per 100 g weight / 99 PLN
(gluten, mleRo / gluten, milk)

RIBEYE Steak.
jeden z najbardziej marmurkowatych steRgw w naszej restauracyi
one of the most marbled steaks in our restaurant
wyg. wagi 100 g / per 100 g weight / 89 PLN
(gluten, mleRo / gluten, milk)

NEW YORK STEK
- wyRrajany jest z czesci zwanej short loin. Stek ten jest nieco twardszy od steka
TENDERLOIN i mniej marmurkowy od steka RIBEYE , ale ma wigcej smaku
- 1tis cut from a part called short loin. This steak is slightly harder than

TENDERLOIN steak and less marbled than RIBEYE steak, but has more flavor

wyg. wagi 100 g / per 100 g weight / 85 PLN
(gluten, mleRo / gluten, milk)

Do kazdego steka podajemy masto czosnkowe
Each steak served with garlic butter
(gluten, mleRo / gluten, milk)

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.
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Dodatki i S0SY do steRow / Additions and sauces for steak,

Domowe frytki z majonezem truflowym / Homemade fries with truffle mayonnaise
(jajka, gorczyca / eggs, mustard)
2004 /19 PLN
Pieczone ziemniaczRi z mastem czosnkRowym i natRg pietruszki /Baked potatoes with garlic
butter and parsley
2004 /19 PLN
Grillowane warzywa / Grilled vegetables
(mleko siarczany / milk, sulfur )
2004 /23 PLN
Mix safat z francuskim winegret / Mix salad with French vinaigrette
(jajka, mleRo, gorczyca / eqqs, milk, mustard)
1804 /23 PLN
Duszone grzyby z szalotkg i majerankiem / Stewed mushrooms with shallots and marjoram
(mleko/ milk)
1209 /25 PLN

Sosy / Sauces

Pieprzowy / Pepper sauce 504 /15 PLN
(gluten, siarczany / gluten, sulfites)

®Bearnaise / Bearnaise sauce 50 g /15 PLN
(gluten, jajka, siarczany /gluten, eggs, sulfites)

Sos Tymiankowy / Thyme Sauce 50 g /15 PLN
(gluten, jajka, siarczany /gluten, eqgs, sulfites)

Sos gorgonzola / Gorgonzola sauce 50 g /15 PLN
(gluten, jajka, mleko, siarczany / gluten, eggs, milk, sulfites)

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.
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Mieso / Meat / Vege

UdRo Raczki pieczone w niskiej temperaturze, zasmaZane buraczRg, akRsamitne gnocchi
dyniowe, sos ze Sliwki wegierki z aromatem anyzu
Duck leg baked at low temperature, beetroot , velvety pumpkin gnocchi,
Hungarian plum sauce with anise flavor
(mleko, gluten, siarczany, jajka / milk, gluten, sulfur, eggs)
3504/ 85 LN

Soczysty Rotlet z dzika w zlocistej panierce podany na zasmazanej Riszonej Rapuscie
2 RminKiem, pieczone ziemniaky, jajRo sadzone
Juicy wild boar cutlet in golden breadcrumbs, served with fried sauerkraut with cumin, baked potatoes,

and fried egg
(mleRo, gluten / milk, gluten)

3504/ 89 PLN

Wolno duszone policzki wotowe w sosie wtasnym, podane z aksamitnym puree
ziemniaczanym z aromatem musztardy francuskiej i ogorkiem Riszonym w Patacu
Slow-stewed beef cheeks in its own juice, served with velvety mashed potatoes with the aroma of French

mustard, pickled cucumbers at the Palace
(gluten, mleko / gluten, milk)

3504 /79 PLN

Grillowany comber z jelenia, smazone rydze na masle, aksamitny szpinak, zfociste
ziemniaky francuskie, sos z czarnej porzeczky
Grilled saddle of deer, fried capers in butter, velvety spinach, golden French potatoes, blackcurrant sauce
(gluten, mleRo, jajRa /gluten, milk, eggs)
3505/ 105 PLN

Warzywa w tempurze, podane z ryZem jasSminowym, sos z mleRa RoRosowego 2 czerwonym
curry
Vegetables in tempura, served with jasmine rice, coconut milk sauce with red curry

(gluten/gluten)
350g/ 69 PLN

Powyzej 6 0566 doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.
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BURGERS - USDA Prime Beef Creekstone Farms, Kansas,
Black Angus Beef — GMO free

Burgery / Burgers

CLASSIC BURGER .- 200 g Prime Wolbowiny, butka maslana, satata rzymska, pikle,
pomidor, cebula, sos musztardowy, frytki domowe, ketchup
CLASSIC BURGER - 220 g Prime Beef, butter roll with, romaine lettuce, pickles, tomato, onion, mustard
sauce, home fries, Retchup
(gluten, soja, orzechy, mleko, jajka, gorczyca/ gluten, soy, nuts, milk, eggs, mustard)

3804/79 PLN

CHEESEBURGER — 200 g Prime Wotowiny, butka maslana, satata rzymsRg, pikle,
pomidor, cebula, sos musztardowy, ser mimolette, rukola, frytki domowe, Retchup
CHEESEBURGER - 220g Prime Beef, shortbread, romaine lettuce, pickles, tomato, onion, mustard sauce,

mimolette cheese, rocket, French fries homemade, ketchup
(gluten, soja, orzechy, mleRo, jajka, gorczyca/ gluten, soy, nuts, milk, eggs, mustard)

3804 /79 PLN

BACONBURGER, — 200 g Prime Wobowiny, butka maslana, bekon
grillowany, safata rzymskg, pikle, pomidor, cebula, sos musztardowy, ser mimollete, rukola,
frytki domowe, ketchup
BACON BURGER - 220g Prime Beef, whole wheat roll, grilled bacon, romaine lettuce, pickles, tomato,

onion, french fries homemade, mustard sauce, mimolette cheese, rocket, Retchup
(gluten, soja, orzechy, mleRo, jajka, gorczyca/ gluten, soy, nuts, milk, eggs, mustard)

400 g / 80 PLN

BURGER WEGETARIANSKI z Kimchi — 130 g, butka maslana, satata, rukola,
pomidor, pikantny majonez, frytki, Retchup
VEGETARIAN BURGER with Kimchi — 130 g, whole wheat roll, lettuce, rocket, tomato,
spicy mayonnaise, fries, Retchup
(gluten,mleko, jajka/gluten,milk,eqgs,)
2604 /69 PLN

Powyzej 6 0566 doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



Ryby / Fish

Pieczony na grillu filet z jesiotra syberyjskiego, aksamitna emulsja ze SwieZego imbiru i
suszonych pomidoréw, pieczony zfocisty burak, ziemniaki ratte, smagony jarmus
Grilled Siberian sturgeon fillet, velvety chanterelle sauce with green pepper, baked golden beetroot, ratte
potatoes, fried Rale
(ryba, mleRo, gluten / fish, milk, gluten)

3504/ 98 PLN

Smazony filet z oRonia morskiego w towarzystwie sufletu dyniowego, smazony pak choi z
Rasztanami jadalnymsi, sos z pieczonej czerwonej papryRi
Fried sea bass fillet, accompanied by pumpRin soufflé, fried pakchoy with chestnuts, roasted red pepper
sauce

(ryba,mleko,gluten,jajka / fish, milk, gluten,eggs)
3504/ 89 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.
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Pierogi, Pasta, Risotto / Pasta, Dumplings

Pomidorowe tagliatelle w sosie Smietanowym z boczniakami i szpinakiem, catos¢ wzbogaca
ser bursztyn
Tomato tagliatelle pasta in cream sauce with oyster mushrooms and spinach, enriched with amber cheese
(gluten, jajka, mleko / gluten, eggs, milk)
3204 /58 PLN

Quadroni z jeleniem podane w grzybowym consomme, ze smaZonym szpinakiem i
borowikami oraz serem grana padano
Quadroni with deer served in mushroom consomme, fried spinach and porcini mushrooms, grana padano
cheese

(gluten, jajka, mleko / gluten, eggs, milk)
2204 /56 LN

Recznie lepione Pierogi z Raczkg wlasnego wyrobu podane z Rarmelizowanq cebulg
1 wedzonym bekonem, puder grzybowry

Handmade duck dumplings served with caramelized onion and smoked bacon, mushroom powder

(gluten / gluten)
3204 /65 PLN

Smazone domowe pierogi z opietikami i Rapustq,podane z Rarmelizowang cebulg i
wedzonym bekonem
Fried homemade dumplings with mushrooms and cabbage, served with onion and smoked bacon

(gluten / gluten)
3204 /54 PLN

Kremowe risotto z lesnymi grzybami, baby szpinakiem, pieczonq dynig i Rozim serem
Creamy risotto with forest mushrooms, baby spinach, baked pumpkin and goat cheese
(gluten, mleko/ gluten, milk)

3204 /62 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



Desery / Desserts

Aksamitny pieczony suflet czeRoladowry, likjer Cointreau, RulRa lodéw,
karmelizowane Sliwki z chilli
Velvety baked chocolate soufflé, Cointreau liqueur, ice cream ball,
caramelized plums with chili

(gluten, mleRo, jajka/ gluten, milk, eggs)
1504 /35 PLN

Gruszka gotowana w biafym winie, mus mascarpone, ciepta czeRolada aromatyzowana
patacowq wisniowRkg
Pear cooked in white wine, mascarpone mousse, warm chocolate flavoured with palace cherry vodka
(jajRa, mleRo, siarczany / eggs, milk, sulfites)
2004 /35 PLN

Sernik roZany z biatq czekoladq podany z sosem z lesnych czerwonych owocéw oraz
cytrusowq Rruszonkg
Rose cheesecake with white chocolate served with forest red fruit sauce and citrus crumble
(gluten, jajka, mleko / gluten, eggs, milk)
2204 /35 PLN

Korzenne ciastRo daktylowe podawane na ciepfo z Rremem mascarpone aromatyzowanym
pomarariczq i sosem stony Rarmel
Warm spicy date cake with orange flavoured mascarpone cream and salted caramel sauce
(gluten, jajka, mleko / gluten, eggs, milk)
2204 / 32 PLN

Puchar Patacowych lodéw z bitq Smietanq i owocami (3 kulki )
A cup of Palace ice cream with whipped cream and fruit (3 scoops)
(mleRo, jajka / milk, eqgs)

2204 /32 PLN

Powyzej 6 0566 doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.
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Fit Koktcy'&z / Fit Cocktails

Pomidor, mbody szpinak , banan
Tomato, baby spinach, banana

300 ml /30 PLN

Burak,, jabfRo, imbir, grejpfrut
Beetroot, apple, ginger, grapefruit

300 mf/ 30 PLN

Mango, pomaraticze, marchewka
Mango, oranges, and carrots

300 mf/ 30 PLN

Truskawka, jogurt, miod, ptatki owsiane
Strawberry, yoghurt, honey, oatmeal
300 mf/ 30 PLN

Swiezo wyciskane soki / Freshly squeezed juices

SoR pomaraticzowy lub grejpfrut z pomaraticzq

Orange juice or grapefruit and orange
300 mf/ 30 PLN

Marchew, pomaraticza, ananas
Carrots, orange, pineapple

300 mf/ 30 LN

Szpinak, jabfko Rosztel, seler naciowy
Spinach, apple Rostel, celery

300 mL/ 30 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



Kawy i herbaty/Coffee and tea

Kawa / American coffee 13 PLN
Kawa z mlekiem / Coffee with milk, 14 PLN
Espresso 11 PLN
Double espresso 14 PLN
Espresso Macchiato 14 PLN
Cappucino 15 PLN
Latte 17 PLN
Kawa po irlandzRy / Irish coffe 28 PLN
Kawa mrozona z lodami i bitq Smietang / 1l coffe with ice-cream and cream 28 PLN
Rawa, 2 gatki lodow, bita Smietana, mleRo/coffee, 2 scoops of ice cream, whipped cream, milk,

Gorqgca czeRolada biata lub czarna / Hot chocolate black or white 18 PLN
Herbata Ronnefeldt (dzbanek) / Tea Ronnefeldt (Cup) 17 PLN
Herbata Damy / Lady Tea 22 PLN

goZdziki, cynamon imbir, czqstki pomarariczy, herbata sweet berries, grenadyna 20 ml
cloves, cinnamon, ginger, orange particles, tea sweet berries, grenadine 20 ml

Herbata rozgrzewajgca 2 rumem / Warming tea with rum 34 PLN
Black tea, czqstki pomaraticzy i cytryny, imbir, suszona Zurawina, goZdziki, miod

Black tea, orange and lemon particles, ginger, dried cranberry, cloves, honey

Sparkling water / Still water

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests



Napoje zimne/Cold drinks

Woda 0,33 (/10 LN
Sparkling water / Still water
Woda 0,7(/18 PLN
SoRi : jablkowy, porzeczRowy, grapefruit, pomaratriczowy 0,20 [/ 10 PLN
Juices: Apple, Currant, Grapefruit, Orange
Lipton brzoskwiniowy, cytrynowy 0,20 [/ 10 PLN
Lipton Peach; Lemon
Pepsi, pepsi light, 7 up, mirinda, tonic schweppes 0,20 [/ 10 PLN

Alkohole / Alcohols

Piwa /Beer

Piwo: 025( 033( 05/
Jasne / Ciemne 17 PLN 19 PLN 23 PLN
Miodowe 18 PLN 21 PLN 25 PLN
Mango - Marakuja 18 PLN 21 PLN 25 PLN

Grzane Piwo z Miodem i przyprawami 0,4 [ 26 PLK,
Pafacowe nalewki/ Palace tinctures

Wy. Dostepnych smakfw 40 ml/ 14 PLN
Digestif 40 m{
Jagermeister 26 PLN Fernet Branca 26 PLN
Likiery / Liqueurs 40 m[
Amareto 26 PLN Baileys 26 PLN
Cointreau 26 PLN Grand Mariner 26 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych. For more than
6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests



Wodka 40 ml

Amundsen 13 PLN /190 PLN Absolut 16 PLN /240 PLN
Baczewski 16 PLN /240 PLN Belvedere 29 PLN /430 PLN
Chopin ®otato 25PLN /0,5 275 PLN  Chopin Rye 24 PLN /0,5 [ 275 PLN
Finlandia 14 PLN /200 PLN Grey Goose 30 PLN /450 PLN
Whyborowa 12 LN /180 PLN Zubréwka Biata 12 PLN /180 PLN
Zubréwka Bisongrass 12 PLN / 180 PLN
GIN 40 ml/Btl0,7 [

Bombay Sapphire 20 PLN / 300 PLN

Sterra Teqila 40 m{ / BtL0,7 [
Tequila Sifver 18 PLN/ 270 PLN Tequila Gold 20 PLN / 300 PLN

Rum Bacardi 40 m{ / Bt[ 0,7 [
Carta Blanca 16 PLN /240 PLN Carta Negra 16 PLN / 240 PLN
Spiced 18 LN/ 270 PLN

Koniak / Cognacs 40 mL /0,7 Bt[

Hennessy VS 30 PLN/450 PLN Hennessy VSOP 40 PLN/600 PLN
Hennessy XO 99 PLN/2448 PLN Martell VS 30 PLN/450 PLN
Martell VSOP 40 PLN/600 PLN Martell XO 99 PLN/2448 PLN

Metaxa 12 Stars 28 PLN/420 PLN Metaxa Private Reserve 40 PLN/600 PLN

Whisky / Burbon 40 m{ / Bt[0.7 [

Johnnie Walker Red Label 19 PLN / 285 PLN
Johnnie Walker Black Label 22 PLN / 330 PLN
Ballantines 20 PLN / 300 PLN
Jack Daniel’s 22 PLN/ 330 PLN
Jack Daniel’s Honey 22 PLN / 330 PLN
Jack Daniel’s Single Barrel 36 PLN / 540 PLN
Chivas Regal Gold Signature 12 Y.0 22 PLN/ 330 PLN
Chivas Regal Gold Signature 18 Y.0 38 PLN /570 PLN
Glenfiddch 12 ¥.0 36 PLN/ 540 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests



Glenmorangie 10 Y.O
Glenmorangie 12 .0
Glenmorangie 18 ¥.0
Monkey Shoulder
Sexton Single Malt
Teeling Small Batch
Tullamore D.E.W
Wild Turkey 101

1762

36 PLN/ 540 PLN
38 PLN/ 570 PLN
90 PLN / 1830 PLN
30 PLN/ 450 PLN
30 PLN /450 PLN
28 LN/ 420 PLN
22 PLN/ 330 PLN
26 PLN / 390 PLN

Wino Musujqgce ; Szampan / Sparkling Wine ; Champagne/0,7 [

Visiega Cava Hiszpania 150 ml 26 PLN BtL0,7( 120 PLN
Mionetto Prosecco 150 ml 26 PLN Bt 0,7 120 PLN
Moet I Chandon Brut Imperial BtL0,7[ 390 PLN

Wino domowe na Rieliszki / House wine for glasses

Wino Biate / White wine 150ml/ 22 PLN
Wino czerwone / Red wine 150 ml/ 22 PLN

Koktajle / Coctails

1. Aperol Spritz ; Aperol 40 ml, cava brut 60 mb, woda gazowana 80 ml, plasterek pomarariczy 2
33 PLN

2. Cuba Libre; Rum 60 mL, cola 100 ml; sok z limonki 20 m[
32 PLN

3. Catpirin/ia; Rum cachaca brasil 50 ml, limonka, cukier brgzowy 2 £yzeczki
30 PLN

4. ®inacolada; Rum 60 mL, mleko kokosowe 40 ml, sok ananasowy 80 ml, czastka ananasa
33 PLN

JS. Cosmopo[itan; Wodka cytrynowa 60 ml, triple sec 15 ml, soR Zurawinowy 30 ml, sol, pieprz
29 PLN

6. Long Island Ice Tea; Wodka 20 ml, rum 20 ml, tequila 20 ml triple sec, cola 80 m[
38 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests



7. Mojito; Rum 60 ml, 4 czqstKi limonKki, cuRier brazowy 4 £yzeczki, migta, woda gaz 80 ml
35 PLN

8. Tequila Sunrise; Tequila 40 ml, sok pomarariczowy 100 ml, grenadyna 20 m{
30 PLN

9. Martini &l Tonic; Martini bianco 80 ml, tonic 100 ml, czastki limonkj
31 PLN

10. Mdfgdfitd rapsEeny; Tequila sierra 60 ml, [iRjer cointreau 30 ml, sok z cytryny 10 ml,
grenadyna 20 ml, cukier puder

30 PLN
11. John Colins; Whisky ballantines 60 ml, sok z cytryny 30 mL, syrop cukrowy 20 ml,
woda gazowana 100 ml
31 PLN
12. Americano; Campari 40 ml, martini rosso 60 ml, pomaraticza plaster, soda
31 PLN

13. Gin Fizz; Gin seagreams 60 ml, sok z cytryny 30 ml, syrop cukrowy 30 ml, woda gaz. 100 m{
31 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests



